
Entrées
CHOUX-FLEUR FRIT +4 $
Sauce buffalo, sauce ranch, céleri, fromage bleu

GRAVLAX DE SAUMON +6 $
Yogourt aux herbes, radis, oignon mariné, 
pomme verte, caviar de mulet

CROMESQUIS DE BŒUF BRAISÉ +5 $
Beurre de pomme, graines de moutarde marinées, 
roquette

Entrées
SALADE OU POTAGE — 7 $

BISQUE DE HOMARD — 14$

ESCARGOTS DE CHÂTEAUTIFS — 16$/22$
Sauce pomodoro, beurre à l’ail, mozzarella

SALADE CÉSAR — 15$
Lardons, câpres frites, parmesan, croûtons de pain

CALMARS FRITS — 16$
Chutney d’ananas, émulsion à la jerk, noix de cajou au cari, 
coriandre

TARTARE DE BŒUF 3 OZ — 21$
Jaune d’œuf fumé, duxelles de champignons, pecorino

TARTARE DE SAUMON 3 OZ — 21$ 
Crème fraîche maison, pomme verte, caviar de mujol

Menu

Classiques

midi

à la carte

24 $
Inclus soupe ou salade

Plats
HAUT DE CUISSE DE POULET FRIT
Salade de maïs et haricots, émulsion à la jerk, chou rouge mariné

POISSON DU MOMENT
Purée de chou-fleur, chou-fleur rôti, sauce vierge aux câpres 
et à la truffe

TAGLIATELLES
Sauce pomodoro, merguez, poivrons confits, feta, herbes fraîches

RISOTTO
Purée de courge, lardons, dés de courge rôtie, parmesan, 
noix de Grenoble

SALADE REPAS DU MOMENT

Dessert
DESSERT MIDI +6 $

Plats
FOIE DE VEAU — 34$
Pommes flambées au rhum, lardons, sirop d’érable, purée 
de courge, choux de Bruxelles

BAVETTE DE BŒUF 
(SERVIE AVEC FRITES OU SALADE) — 45$
Sauce porto, légumes du moment

MOULES ET FRITES — 30$
Choix de sauces : pomodoro, bleu, moutarde ou marinière

BURGER DE BŒUF ET FRITES — 26$
Émulsion à la truffe, brie, champignons sauvages, oignons 
marinés, roquette

CUISSE DE CANARD CONFITE — 30$
Pommes de terre sarladaises, lardons, chicorée, jus de 
canard au vin rouge, vinaigrette au xérès

TARTARE DE BŒUF 7 OZ — 34$
Jaune d’œuf fumé, duxelles de champignons, pecorino

TARTARE DE SAUMON  7 OZ — 34$
Crème fraîche maison, pomme verte, caviar de mujol


