AU

2 dors

Mot extoas
Y tonax FRITES — 5$

HUITRES — 6/18%$-12/32$% FRITES TRUFFE ET PARMESAN — 10 $
Servies avec mignonette et citron LEGUMES — 7$

HUITRES ROCKEFELLER — 6/25$-12/45$ POELEE DE CHAMPIGNONS — 8$
Lardons, épinards, creme, pastis FROMAGE BLEU — 8 $

PLATEAU D’ENTREES (3) — 40 $ CREVETTES D’ARGENTINE — 3/12$
Demandez a votre serveur SAUCE AU PORTO — 5%
SAUCE PERIGOURDINE —5$

POTAGE DU MOMENT — 7 $
BISQUE DE HOMARD — 15 $

ESCARGOTS DE CHATEAUTIFS GRATINES —16$/22$

Sauce chorizo, beurre a l’ail, mozzarella

SALADE CESAR —15$

Lardons, cépres frites, crodtons de pain, parmesan

COQUILLES SAINT-JACQUES — 22 %

Béchamel, gruyére, vin blanc

SALADE DE CALMARS FRITS — 18 $

Chutney d’ananas, emulsion a la jerk, noix de cajou au cari, coriandre

SALADE DE BETTERAVES — 15 $

Yogourt aux herbes, ricotta maison, suprémes d’orange, chips de chioggia, aneth

BURRATA (IMPORTE DE L’ITALIE) — 23 $

Focaccia maison, gremolata, péches grillées, noix de pin

TARTARE DE BCEUF 3 OZ — 21$

Jaune d’ceuf fumé, pecorino, graines de moutarde marinées, huile de truffe, duxelles de champignons et topinambour

TARTARE DE SAUMON 3 0Z — 21$

Creme fraiche maison, pomme verte, caviar de mujol, zeste de citron, aneth



MOULEgAET FRITES — 35 $

Choix de sauce : bleu, moutarde, mariniere ou pomodoro

BURGER DE BCEUF (SERVI AVEC FRITES OU SALADE) — 26 $

Emulsion  la truffe, brie, champignons sauvages, oignons marinés, roquette

CUISSE DE CANARD CONFITE — 30 $

Pommes de terre sarladaises, lardons, chicorée, jus de canard au vin rouge, vinaigrette au xérés

CREVETTES FLAMBEES AU GRAND MARNIER — 34 $

Tombée d’épinards a la créme, polenta aux herbes, tomates confites

FILET DE MORUE D’ISLANDE — 35 $

Purée de chou-fleur, chou-fleur réti, sauce vierge, cépres et truffes

TAGLIATELLES MAISON — 29 $

Pesto de roquette, tomates séchées, stracciatella, huile de pimentdn, pistaches
Extra canard +8$

JOUE DE BCEUF BRAISEE — 32 $

Topinambour, pleurotes, chou toscan, sauce marchand de vin, échalotes frites

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS — 28 $

Purée de cépes, shimeji, noisettes roties, huile aux herbes

TARTARE DE BCEUF 7 OZ (SERVI AVEC FRITES OU SALADE) — 34 $

Jaune d’ceuf fumeé, pecorino, graines de moutarde marinées, huile de truffe, duxelles de champignons et topinambour

TARTARE DE SAUMON 7 OZ (SERVI AVEC FRITES OU SALADE) — 34 $

Créme fraiche maison, pomme verte, caviar de mujol, zeste de citron, aneth
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Nog classdgues

FOIE DE VEAU — 34$
choux de Bruxelles et grelots

RIS DE VEAU DU MOMENT — 40 $
ROGNONS DE VEAU — 32 $

Sauce a la moutarde, échalotes confites, legumes glaces
BOUDIN NOIR — 32 $

choux de Bruxelles et tuile de bacon

Pommes flambées au rhum, lardons, érable, purée de courge,

Ecrasé de pomme de terre, sauce marchand de vin, pommes,

Neg ¢teaks

BAVETTE 8 OZ — 41$
CONTREFILET 10 OZ — 50 $
FILET MIGNON 8 OZ — 65 $

Choix de sauce : porto ou périgourdine

Tous les steaks sont servis avec puree,
legumes du moment et frites.




