
MENU DU SOIR 
        Hiver 2024 

ENTREES 

@ SOUPE A L'OIGNON GRATINE AU GRUYERE

BISQUE DE HOMARD CLASSIQUE 

BURRATINA 
Tomotes cerise, piments rotis, herbes frofches & pesto, pain Noon grille 

@ CREME BRULEE DE FOIE GRAS
Marmelode au bacon, prunes & obricots, croutons de baguette 

**Muscat de Beoumes 

@ ESCARGOTS CHATEAUTIFS GRATINES
Sauce pomodoro, oil, bosi/ic & chorizo 

@ CESAR GRILLEE SAUCE MAISON
Romaine, copres frits & tuile de pormeson 

OS DE MOELLE SAUCE GASTRITE AUX BLEUETS 
Bacon, oignons marines, pormeson, roquette & pain artisonol 
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CREPE FARCIE AUX CHAMPIGNONS 
Sauce creme, thym & oil, gratinee a l'ementol
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@ CARPACCIO DE BETTERAVES, CANARD CONFITS & ARTICHAUDS 79 
Mayonnaise au miel & aux copres 

@ PLATEAU DE FROMAGE & CHARCUTERIES 77 

DUO 25 

@ Sans gluten 

- MOUSSE DE CANARD THYM, ROMARIN & BRANDY AUX POMMES

- TERRINE DE PINTADE LA SABINOISE, CHUTNEY DE RHUBARBE
& CERISES DE TERRE AVEC NOIX CARAMELISES

**Servi avec pain artisonol et croutons de baguette 

Avisez votre serveur si vous avez des allergies. Tout changement est sujet a des supplements. 




